Menit degustazione del Piemonte
Battuta al coltello “ La Granda”
Vitello tonnato
Tortino di cardo gratinato al Castelmagno
con la sua fondu’ca
Agno[otﬁ del plin ai tre arrosti ed il loro sugo
Brasato al barolo con verdure stagionali
Torta alla nocciola tonda d’alba

con spuma di zabag[ione

35€ (bevande escluse)

Menu degustazione
Terrina d’anatra, foie grase grane“a di nocciole
Baccala mantecato su cialda di polenta
Pastinaca ripiena di Saras del fen e cavolo nero
con Quinoa croccante
Gnocchi di patate vio la, zucca,salsiccia
e burro alla salvia

Dentice marinato al cavolo rosso, vellutata di sedano rapa e

semi di zucca tostati

Mousse di marroni e meringa

40€ (bevande escluse)



